






Des produits fabriqués
et transformés en France. 

Des fêtes saines et goûteuses !



Assiette 12 escargots frais - cuisinés en coquilles--------------------------------- 9,50€/P
Assiette 12 feuilletés escargots frais - cuisinés---------------------------------- 9,69€/P
Barquette 48 escargots - cuisinés en coquille surgelés -------------------------- 29,95€/P

Bourriche d’huîtres n°2 - 24 huîtres----------------------------------------------- 24,95€/P
Bourriche d’huîtres n°3 - 24 huîtres----------------------------------------------- 22,90€/P

Foie gras cru éveiné* - 450 à 550g  ------------------------------------------------89,00€/kg
Foie gras mi-cuit à l’ancienne* - ballotin de 200g à 250g ------------------- 149,00€/kg
Foie gras mi-cuit à l’ancienne* - ballotin de 500g à 600g  ------------------ 149,00€/kg
Lot de 3 tournedos de canard au foie gras - 270g  ---------------------------- 15,99€/P
Magret canard - 400gr env.  -------------------------------------------------------  28,95€/kg
Foie gras cuit - bocal de 130g ------------------------------------------------------  19,50€/P
Foie gras cuit - bocal de 180g ------------------------------------------------------  24,95€/P
Foie gras cuit - bocal de 300g ------------------------------------------------------  36,95€/P

Canard et foie gras du Sud-Ouest

Escargots de Seine-et-Marne

Huîtres Claires d’Oléron

*



La Mer 4 tranches - 250g ------------------------------------ 22,95€/P
7 tranches - 500g ------------------------------------ 45,00€/P
14 tranches - 1kg ------------------------------------ 85,00€/P

Saumon islandais ou éc�sais �mé en Seine-et-Marne

Saumon d’élevage français �mé en Seine-et-Marne
4 tranches - 250g env. ---------------------------   99,50€/Kg

Caviar de France

Pot - 30g ---------------------- 59,00€/P                Pot - 50g --------------------- 95,00€/P

Charcuterie fine

Cuisse de chapon cuisinées sauce forestière girolle madère - 280g ----------27,90€/Kg
Tourte au ris de veau - 120g -------------------------------------------------------   4,99€/P
Farce fine aux truffes - barquette de 400g env.  --------------------------------  31,90€/kg
Farce fine aux porto - barquette de 400g env. ----------------------------------  24,90€/kg
Boudin blanc truffé - à commander par pièce, 1p = 130g  --------------------  21,95€/kg
Boudin blanc - à commander par pièce, 1p = 130g ----------------------------   15,95€/kg
Coquille Saint-Jacques - 1pièce  = 190g - cuisiné à la Normande  -------------  5,95€/P
Bouchée à la reine - ris de veau, quenelles de volaille, champignons 150g ---- 4,29€/P
Feuilleté de volaille aux cèpes - sauce bloc de foie gras 1pièce = 110g-------- 3,99€/P
Gratin de légumes d’antan et girolles - barquette  = 150g --------------------  3,95€/P
Pommes dauphines  --------------------------------------------------------------   15,95€/kg
Couronne feuilleté aux fruits de mer - 120g -----------------------------------  3,99€/P 

Gibiers de chasse française
Faisan coq - prêt à cuire - p = 800g env. ------------------------------------------  17,00€/P
Filet de chevreuil - dos sans os ---------------------------------------------------  76,50€/kg
Rôti de chevreuil - cuissot bardé - 1.2kg env. ----------------------------------- 49,90€/kg
Pavé de cerf - 4 pièces de 150g   ---------------------------------------------------  49,90€/kg
Rôti de sanglier - cuissot - 1.2kg env.  -------------------------------------------- 37,90€/kg
Rôti de cerf - cuissot bardé - 1.2kg env. ------------------------------------------- 41,90€/kg
Pavé d’autruche mariné - 4 pièces de 150g -------------------------------------  76,50€/kg

Pas d’arrhes pour la charcuterie

Autres morceaux, nous consulter



Viande rouge

No�eauté du livret 2022

Rôti de boeuf - rosbeef  -------------------- 32,00€/Kg
Rôti de veau ---------------------------------- 36,80€/kg
Gigot d’agneau - sans os ------------------- 36,00€/kg
Tournedos boeuf - filet  - 2 pièces -------- 56,80€/kg

Viande élevée à Châteauneuf dans le pas de Calais.



Volailles

Volailles farcies (arrivage à partir du 17 décembre 2022)

Pintade semi-désossée farcie forestière - 1.2kg env. ------------------------ 29,95€/Kg
Poularde semi-désossée farcie - marrons raisins - 1,3kg à 1,6kg - --------  37,90€/kg
Ballotin de pintade chaponnée - farcie morilles armagnac 400g env.------38,90€/kg
Rôti de filet de dinde farci forestière - 1kg env.----------------------------- 22,95€/kg
Rôti de poularde farci girolles - 1.2kg env. ----------------------------------- 56,95€/kg
Rôti de chapon farci morilles - 1.4kg env.  -----------------------------------  56,95€/kg
Rôti de chapon farci foie gras - 1.4kg env.  ----------------------------------- 56,95€/kg
Paupiette de lapin aux pruneaux - 1p  = 180g env. -------------------------- 27,95€/kg
Caille farcie aux raisins - 220g env. --------------------------------------------  33,95€/kg
Paupiette de chapon farcie morilles armagnac - 1p = 200g --------------- 33,95€/kg
Cannette semi-desossée farcie à l’orange - 1.4kg env. --------------------  25,90€/kg

Volailles

Chapon race blanche pattes bleues - 2.8 à 3kg env.  ------------------------ 22,95€/kg
Chapon race jaune - 3 à 3.8kg env.  ---------------------------------------------- 16,95€/kg
Dinde - 4 à 5.5kg env.  --------------------------------------------------------------- 18,95€/kg
Oie -  4 à 6kg env. uniquement sur commande  ---------------------------------- 19,95€/kg
Arrivage à partir du 17 décembre 2022
Coq - 3 à 4kg env. ---------------------------------------------------------------------- 8,45€/kg
Poularde - 1.8 à 2.5kg env.  --------------------------------------------------------- 15,75€/kg
Pintade chaponnée - 1.7 à 2.5kg env. -------------------------------------------- 22,95€/kg
Poulet - 1.8 à 2.5 kg env. -------------------------------------------------------------- 8,35€/kg
Canard - à rôtir 3 à 3.5kg env.  ----------------------------------------------------  12,95€/kg
Canette - 1.8 à 2.2kg env. -----------------------------------------------------------  12,96€/kg
Poule - 2 à 2.8kg env. ------------------------------------------------------------------ 6,95€/kg



Les platea� de fromages

Le plateau de Noël sur ardoise - Comté 12 mois - roquefort 
1 fougerus entier Brie de Meaux, Tartuffo, Morbier  -----------------------------  46,50€/P

Plateau dégustation - Fourme d’Ambert - 1 Rocamadour AOC entier -
mimolette - Comté 12 mois - Brie de Nangis - tome Merle rouge de Favières 
Pont-l’évêque --------------------------------------------------------------------------- 10,00€/P

Plateau délice - Brie de Nangis - mimolette - tome merle rouge de Favières -
1 crottin chavignol entier - saint Nectaire - roquefort - comté 12 mois -
Pont-l’évêque  -------------------------------------------------------------------------  15,00€/P

Délice de Favières truffé - 150g la part ----------------------------------------  10,00€/P

 

Composés par nos soins de parts de fromages.
Pour d’autres plateaux, nous consulter.

Le plateau dégustation Le plateau délice Le plateau de Noël



Corbeilles festives
Des corbeilles sur-mesure confectionnées

selon vos besoins et vos goûts.

1 paquet de gâteaux P’tits Rocs - 150g
1 boite de chocolats coquelicots de Nemours - 150g
1 bouteille de pétillant de la Cueillette - 75cl
1 bocal de rillettes de poule - 200g
1 bocal de compote de pommes de la Cueillette - 370g
1 corbeille cartonnée - 1 habillage

Corbeille gourmande
de Seine-et-Marne 29,99€/P

Corbeille de fruits de fêtes

Composées par nos soins de fruits de saison.
8 fruits différents pour 6 à 8 pers .

Possibilité autres paniers, nous consulter.

19,90€/P

Bûches glacées Brie’zon la glace de Seine-et-Marne
Sur un lit de biscuits des P’tits Rocs de Seine-et-Marne

La belle hélène - sorbet poire – chocolat noir 5/6 parts ------------------------------------ 19,50€/p
La briarde - sorbet cidre – praliné 5/6 parts  -------------------------------------------------- 19,50€/p
La brie bretonne - caramel - praliné 5/6 parts ------------------------------------------------ 19,50€/p
L’éclatante - crème glacée vanille - sorbet framboise 5/6 parts --------------------------- 19,50€/p
La traditionnelle - crème glacée marron - vanille 5/6 parts ------------------------------- 19,50€/p
Tout chocolat - crème glacée chocolat au lait - stracciatella 5/6 parts ------------------ 19,50€/p
L’exotique - sorbet mangue - passion 5/6 parts -------------------------------------- ------- 19,50€/p
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